
Pasteurisieren Information

In Kochtopf schütten.   Auf 72-74°C (für 15 s) oder auf 62-65°C (für 30 min) erhitzen.

Im Wasserbad abkühlen: Auf 23°C für Quark / Frischkäse oder Trinkmilch.

Milch als Trinkmilch abfüllen.   In den Kühlschrank.   3 Tage haltbar.   
Milch zur Weiterverarbeitung in die Käser-Box zurückschütten (Box vorher mit Wasser ausspülen).
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